ETIQUETDO DE ALIMENTOS

COMPONENTES DE UNA ETIQUETA:

# Nombre del producto y Marca

% Lista de ingredientes

# Informacién nutricional

¥ Cantidad: Peso o Volumen Neto o Bruto

# Instrucciones de manipulacién / conservacion
¥ No. de lote y Registro Sanitario

# Fecha de fabricacion y Fecha de caducidad

# Datos del fabricante

» Advertencias relacionadas con alergias

# Codigo de barras (control de existencias y ventas)
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SOPA DE LETRAS PELIFRO EN EL PROCESAMIENTO E HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS”

1. Buscar las 15 palabras relacionadas con los principales peligros que se puedan
presentar en las frutas y hortalizas o en los alimentos relacionadas a continuacién
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Nombre y Apellido: Morio Anmdud QouMlutg -
Documento de Identidad: _Q8s>¢E5 294 ' l
Ficha de Caracterizacién: _Dci (G I3 Pagina 1 :
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BIOLOGICO®
PLASTICOS*®
MADERA’
RATICIDA «
Quimicos.,
PELIGRO*
ARETES.
ANILLOS =
RATICIDA.
10. CICATRICESs
11. HUMEDAD -
12. LESIONES*
13, MECANICO*
14. METAL®

15. CLORO:-

16. ICA*

RN ARUNE

Z. Después de hallar minimo 15 palabras, indicar como influyen estos peligros en la calidad
final de las frutas y hortalizas enteras o troceadas, que encontramos en el mercado.

3. Describa que se actividades se pueden realizar para evitar la presencia de estos
contaminantes o peligros encontrados.
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MICROORGANISMOS CAUSANTES DE ENFERMEDADES A TRAVES
DE LOS ALIMENTOS

Con base en el video anterior “Las Bacterias Asesinas”, responda el siguiente cuestionario:

1. ¢Cuales son los alimentos |mpl:cados en Ia intoxicacion?
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2. ¢Cual es el microorganismo causante de la enfermedad?
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3. ¢Cuadles son los principales sintomas de la ETA?
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4. ¢Segun el documental, cudl fue la poblacién mas vulnerable a la intoxicacién por E.

Coli? "
Hou cb edad Y los nib s N

5. Qué secuelas puede dejar la gastroenteritis causada por la E. Coli serotipo (0157:H7)
By fepin necOa lavene
! -

6. ¢Cudl es la profilaxis a seguir para evitar éste tIPO epidemias de tlpo alimentario?
2R (& (o, W T s YR Teo R AR =) f{v‘ﬁu L aedang ey Connge
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7. A que temperatura muere la bacteria e. coli
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